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EN ACCORDS

DE L’APPELLATION
TOURAINE CHENONCEAUX

VENDREDI 28 AVRIL 2023

LANGOUSTINE CROUSTILLANTE, BASILIC THAI,
SAUMON CONFIT, CONDIMENT OLIVES CITRON,

ASPERGE VERTE EN TEMPURA ET CURRY

QUENELLE DE SANDRE, CREMEUX D’ASPERGE BLANCHE DE SOLOGNE,

HUILE D'HERBES

SUPREME DE PINTADE FERMIERE, MAKI DE LEGUMES,

COMPRESSION DE POMME DE TERRE, JUS CORSE
BOUCHONS «SELLES SUR CHER», MATS, NOIX ET GEL DE WHISKY TOURBE
VARIATION AUTOUR DU CHOCOLAT ET DU CASSIS

CAFE ET MIGNARDISES

MENU ELABORE PAR LE CHEF OLIVIER ARLOT,
ET L’ASSOCIATION DE GRANDS CHEFS «LLA SAUCE»



