
Cocktail (Pétillant du château, crème de pêche, framboise fraîche) 
Club sandwich saumon fumé/courgette à la menthe

Tartare de magret de canard séché à la noisette
 

Burratina aux tomates du jardin, huile de basilic citron, jeunes pousses
 

Suprême de pintade lardé au laurier, pomme de terre à la braise,
sucrine à la flamme, fromage frais aux herbes, jus à l’huile de cameline

 
Eclair à la mousse vanillée, fruit d’été

À 19H00 | 70€/Personne | sur réservation

information et réservation : www.chenonceau.com

SAMEDI 9 AOÛT
AU CHÂTEAU DE CHENONCEAU
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sur les terrasses de L’Orangerie
Soirée Braséro


