
Plaisir floral (Sirop de rose, gingembre, gin, Soho avec pétillant du château) et savouries
Verrine de rillette de rouget, poire et céleri

Tartine de Guanciale, coing et figue

Escalope de foie gras à la plancha, chou rouge fermenté, graines de Cajou
et voile de jus de volaille et Loirette réduite

 
Tranche de lotte rôtie, mousseline de courge «sucrine du Berry» au curry rouge,

risotto d’épeautre Bio, condiment piquillos et herbes, jus corsé
 

Pavlova à la mousse framboise, crémeux au jus de yuzu

À 19H00 | 90€/Personne | sur réservation

Entrée du château, Apéritif et Menu (hors boisson)

information et réservation : www.chenonceau.com

SAMEDI 20 SEPTEMBRE
AU CHÂTEAU DE CHENONCEAU
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sur les terrasses de L’Orangerie
Soirée Braséro


