
Bloody Mary à la tomate orange et savouries
Croustillant de courgette à la menthe
Anchoïade au crabe et tomate confite

 
Ceviche de dorade royale aux agrumes du château,
melon et fenouil croquant, jeunes pousses aux fèves  

 
Filet mignon de porc “Roi Rose“ rôti au beurre de thym, caviar d’aubergine fumé 

et carottes glacées au jus, sucrine à l’huile d’argan
 

Millefeuille au crémeux citron, mousse noisette aux zestes verts

À 19H00 | 90€/Personne

information et réservation : www.chenonceau.com

SAMEDI 21 JUIN
AU CHÂTEAU DE CHENONCEAU

L’A
BU

S 
D

’A
LC

O
O

L 
ES

T 
D

AN
G

ER
EU

X 
PO

U
R 

LA
 S

AN
TÉ

 - 
A 

CO
N

SO
M

M
ER

 A
VE

C 
M

O
D

ÉR
AT

IO
N

L,Orangerie celebre l,ete en musique
autour d,un menu gastronomique
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