
SAMEDI 18 JUILLET 2026

DÉGUSTATION SOUS LES ÉTOILES
AU CHÂTEAU DE CHENONCEAU

 DÎNER À L’ORANGERIE
EN ACCORDS METS ET VINS DE L’AOC TOURAINE-CHENONCEAUX

Langoustine & homard en harmonie
Bavarois de langoustine, cheesecake salé au homard

Géline de Touraine rôtie
Jus réduit au Vouvray, garniture printanière

Clair de Lune à l’ail noir 
Lou Trufa

Fougette au Thym

Galet chocolat au lait, éclat de citron vert
Crémeux yuzu, praliné croustillant
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INFORMATIONS ET RÉSERVATION SUR  WWW.CHENONCEAU.COM
130 € PAR PERSONNE (ACCÈS À LA SOIRÉE DÉGUSTATION SOUS LES ÉTOILES INCLUS)

CHENONCEAU


