
Corbeille de pain, viennoiserie, fruits frais
Basket of various breads, pastries, fresh fruit

Entrées  / Starters
Pâté croûte charcutier veau et foie gras en chausson et pickles / Veal pie and Foie gras pastrie with pickles

 Fruit à coque, Gluten, Lait, Œuf, Soja, Moutarde, Sulfite

Ballotine de chapon et chutney de fruits / Capon Ballotine and fruit chutney
 Produit laitier, fruits à coques, céleri, sésame

Croustillant de crevette et houmous parfumé à la clémentine  
Crispy shrimp and hummus flavored with clementine

 Produit laitier, gluten, céleri, crustacé

Saumon mariné aux épices, kimchi au curry rouge / Marinated salmon with spices, red curry kimchi
 Céleri, poisson

Œuf parfait et velouté de courge aux épices / Slow cooked egg and spiced pumpkin velouté   
 Œuf, produit laitier

Plat chaud / Hot dishes
Suprême de pintade farci aux cèpes et bolets, légumes racines aux herbes

  Guinea fowl breast stuffed with porcini and boletus mushrooms, root vegetables with herbs
 Produit laitier, gluten, céleri

Œufs brouillés/ poitrine fumée / saucisse de volaille /  Scrambled eggs/smoked bacon/poultry sausage    
 Produit laitier, œuf

Plateau de fromages frais et affinés, sucrine, pâte de coing et pain aux fruits
    Platter of fresh and mature cheeses, lettuce, quince paste and fruit bread

 Produit laitier

Desserts / Desserts
Verrine de Mt Blanc, nougat et pain d’épices / Verrine of Mt Blanc, nougat and gingerbread

 Produit laitier, gluten, œuf

Opéra / Opéra cake
 Fruit à coque, Gluten, Lait, Œuf, Soja

Poire pochée au Sauvignon et vanille Bourbon, sablé au kasha
Poached pear with Sauvignon and Bourbon vanilla, kasha shortbread 

 Sulfite, œuf, produit laitier, fruit à coque

Choux au coing et zestes de citron vert / Quince and lime zest puffs
 Produit laitier, gluten, œuf

Macarons, cakes, pain d’épices, confiture maison, miel de Mr Petit
Macarons, cakes, gingerbread, homemade jams, honey from Mr Petit

 Produit laitier, gluten, œuf

Boissons / Drinks
café, infusion / Coffee, infusion

Brunch de l’Orangerie / Orangery Brunch : 50€
Brunch enfant / Child Brunch : 16€

L’ORANGERIE
CHÂTEAU DE CHENONCEAU

Les droits d’entrée dans le domaine ne sont pas inclus dans les prix . L’accès au Restaurant nécessite le paiement des billets d’entrée.
The prices do not include entrance tickets to the château. Entrance tickets must be brought in order to access the Restaurant

Servi de 12h00 à 15h / Served from noon to 3.00 pm


